
Alle Preise inklusive gesetzlicher Steuern und Abgaben.

Reservierungsanfragen an hello@mamaliuandsons.at – bitte geben Sie bei der Anfrage die Personenanzahl, Ihre Menüauswahl und die 
gewünschte Uhrzeit (18:00–20:00 Uhr oder 20:15–23:00 Uhr) bekannt. Die Reservierungsbestätigung erfolgt per E-Mail. 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass Menüsharing (mehrere Personen teilen sich ein Menü) an diesem Abend leider nicht möglich ist.  
Bei Buchung bitten wir um eine Anzahlung von EUR 50,– pro Menü. 

Mama Liu and Sons Restaurant und Bar · Gumpendorfer Straße 29 · 1060 Wien · www.mamaliuandsons.at

SILVESTER 
DINNER
First seating: 18:00–20:00 Uhr   ·   Second seating: 20.15–23:00 Uhr

31. Dezember 2025

Menü 1

Wagyu 
Surf & Turf Wrap
mit Wagyu Steak und  
Black Tiger Garnele

&
Wagyu Beef Tartar 
mit Limette, Koriander,  
Knoblauch und Chili

& 	Schlumberger  
Prosecco 0,1

Hot Pot  
Wagyu Beef
Japanisches Wagyu,  
Saisonales Gemüse,  
Tofu, Reisnudeln, 
Ponzu-Dipsauce

Warmer  
Schokokuchen 
mit Beerenragout

oder

Mango 
Sticky Rice  
mit gerösteten  
Erdnüssen

& 	Hannes Reeh 
Heideboden 2019 
Cuvée Süß 0,1

120,–

Menü 2

Asian Style  
Beef Carpaccio 
mit Shisoblatt und  
Rettich-Kimchi

&
Braised Chicken 
mit Trüffel, Ingwer  
und Jungzwiebel

& 	Schlumberger  
Prosecco 0,1

Hot Pot  
mit Fleisch
Rostbraten vom Rind  
oder Hühnerbrust,  
Saisonales Gemüse,  
Tofu, Reisnudeln

Warmer  
Schokokuchen 
mit Beerenragout

oder

Mango 
Sticky Rice  
mit gerösteten  
Erdnüssen

& 	Hannes Reeh 
Heideboden 2019 
Cuvée Süß 0,1

89,–

Menü 3

Tataki vom 
Wolfsbarsch 
leicht geflämmt,  
mit fruchtiger Vinaigrette

&
Tuna Tartar 
handgeschnitten, mit 
Sojasauce und Zitronengras

& 	Schlumberger  
Prosecco 0,1

Hot Pot 
Fish & Seafood
Filet vom Kabeljau und 
Lachs, Jakobsmuschel,  
Miesmuschel, Garnelen,  
Tofu, Reisnudeln

Warmer  
Schokokuchen 
mit Beerenragout

oder

Mango 
Sticky Rice  
mit gerösteten  
Erdnüssen

& 	Hannes Reeh 
Heideboden 2019 
Cuvée Süß 0,1

89,–

Menü 4

Deep fried  
Tofu Balls 
mit gebratenem  
Spitzkohl

&
Glasnudelsalat 
mit Enokipilzen 
und Tofublättern

& 	Schlumberger  
Prosecco 0,1

Hot Pot  
Vegan  
Feines Gemüse, Pilze, 
Variation vom Tofu,  
Reiskuchen, 
Reisnudeln

Warmer  
Schokokuchen 
mit Beerenragout

oder

Mango 
Sticky Rice  
mit gerösteten  
Erdnüssen

& 	Hannes Reeh 
Heideboden 2019 
Cuvée Süß 0,1

79,–


